



Casual fine Dining 

Vorspeise 

Hausgeräucherter Lachs 
und Carpaccio von der Jakobsmuschel

mariniert mit frischem Kräutern und Balsamicovinaigrette

auf einem Avocado-Chilisalat mit gebratenen Biopilzen, Qumquatgel und Kresse		    € 14,50


Tartar vom hausgemachten Schinken 
an Portweinfeigen auf einem Rote Beete Carpaccio und karamellisiertem Ziegenkäse 	    € 10,50


Hauptgerichte 

The New Pulled Pork 
Pulled Pork Croquets mit Sellerieschaum 
auf einer Mousse aus Hüttersdorfer Kartoffeln, umrandet von einer kräftigen Hühnerbrühe

mit Weißkohl- und Karottenstiften dazu eine tropfen einer Teriyakisoße	 	 	    € 18,50


Frischbier’s Pork Ribs & Gremolata 
Doppelrippe eines Landschweins „St. Louis Cut“

dazu hausgemachte Pommes Frites und kleinem Coleslaw sowie Torsten’s BBQ Jus.	     € 18,50


Beef & Trüffel Burger 
Hauchzarte Scheiben vom Rinderfilet

auf gerösteten Scheiben aus Hüttersdorfer Kartoffeln, Blattsalat und Trüffelmayonnaise	     € 23,50

dazu Parmesanfritten


Surf & Turf vom Hirschrücken 
Gebratene Medaillons vom Hirschrücken & Riesengarnele

auf einem Spiegel aus weißer Schokolade und Aivar, dazu 2erlei von der Steckrübe	     € 28,50	 


Frischer Skrei (Winterkabeljau) 
auf tomatisiertem Romanesco, gebratener Chorizo und Pancettakartoffeln	 	     € 26,50




 

Casual Dining 

Vorspeisen 

Bistener Feldsalat  
an lauwarmem Dressing aus Hüttersdorfer Kartoffeln, 

getoppt mit Baconstreifen und geröstetem Weißbrot	 	 	 	 	 €  9,50


Frischbier’s Degustationsbretts (für 2 Personen) 
Marinierte Paprika, Zucchini, frittierter Aubergine, Melone, hausgemachter Schinken, 

gebratener Garnele auf Guacamole, hausgeräuchertem Lachs, Jakobsmuschel, 

Tartar vom Schwarzwaldschinken, Hackfleischbällchen auf Tomatensugo		 	 € 25,50


Hauptgerichte 

Bacon Bomb Burger 
180g Rinderpattie, hausgemachte BBQ-Coke-Sauce darüber Zwiebeln, Bacon 

dazu knackiger Salat, Cole Slaw und Süßkartoffelpommes		 	 	 	 € 15,50


Lachs-Burger 
Kross gegrillter Lachs von der Holzplanke

auf frischem Salat mit Koriander und Terijakymajonnaise,  

Cole Slaw, Süßkartoffelpommes	 	 	 	 	 	 	 	 € 15,50


Steak aus der Hüfte vom „Iowa Beef Packer“ Rind 
an gebratenen Biopilzen, hausgemachter Kräuterbutter, 	 	 	 	 	 € 28,50

Bratkartoffeln und Knoblauch-Speckbohnen


Frischbier’s Cordon Bleu

aus dem Rücken vom saarländischen Landschwein in Butterschmalz gebraten	 	 € 16,50

gefüllt mit Bergkäse und Chorzizo

dazu Pommes Frites, Salat und zerlassene Butter 


Frische Pasta 

mit Lachs von der Holzplanke & Garnelen, Hummercrème, 

frittierten Zwiebeln und Parmesan	 	 	 	 	 	 	 	 € 18,50


Schnitzel aus dem Bistener Sellerie 
an einer Biopilz-Creme,  Pommes frites & kleinem Salat	 	 	 	 	 € 12,50



