
Adventsbrunches 2022
Das Frühstück

Zunächst erwartet Sie ein großes Frühstücksbüffet mit allem was man für einen guten Start in den Tag braucht.
Wurst|Käse | Rühreier mit Speck| gekochte Eier| Marmelade| Honig| Nutella| Fruchtjoghurt| Quark | Fruchtsalat| und noch mehr....

Das Brot (Bäckerei Adelmann / Hüttersdorf)
Croissants| Schokocroissants| Briochebrötchen|gemischte „Adis“

Das Vorspeisenbüffet

HausgebeizterWeihnachtslachs
Krabbencocktail im kleinen Glas

Flammlachse und hausgeräucherte Forellen

Hausgemachter Griebenschmalz
Gemischte, hausgemachte Anti-Pasti

Rosa gebratene Hirschkeule in Cassissoße
Wildsalami mit Dattel am Spieß

Kürbissalat „Asiatisch“ mit Lamm und glacierten Minitomaten
Fenchel-Tomatensalat mit Walnüssen

Salat von Bliesgauer Linsen mit Knusperhähnchen
Hauchzarte Scheiben vom rosa Roastbeef gefüllt mit Saarbrücker Pilzen der Biozucht „Mirco Kalkum“ 

Kartoffel-Quiche
Crèpe gefüllt mit einer Schinkenmousse

Tafelspitz mit Lisdorfer „Rote Beete“ und Meerrettichsoße
Pilztarte mit Bio-Kräuterseitlingen von Mirco Kalkum (Saarbrücken)

Kurkuma-Reis-Pflaumenbällchen mit beschwipster Soße

Hauptgerichte

Kaiserbraten vom saarländischen Landschwein in kräftiger Biersoße
Perlhuhnbrust an Rosa Pfeffercrème

Wildschweinbraten mit Preiselbeersoße

Zanderfilet mit leichter Senfsoße
dazu

Wirsing, Karotten, Rotkohl, Erdkohlrabi, Serviettenknödel, Gratin, hausgemachte Spätzle

Dessert (Alle Desserts und Kuchen sind hausgemacht)

Apfelkuchen  mit Vanillesoße
Lebkuchenmousse mit Glühweincoulis

Süße Schneebällchen mit Eierlikör
Haferflockenmousse (Das müssen Sie probieren!!)

Lebkuchenmousse

Mousse vom weißen Nougat
Eierlikörcrème mit Himbeercoulis




