
Kulinarische 
Lektüre

Das Beste aus Küche, Keller und Bar



Gerne Servieren wir Ihnen alle
Vorspeisen und Salate auch als  

"Hauptgericht" 

Z U E R S T  E I N
S N A C K

Hausweingelegte Oliven | Tomaten-Mozzarellaspieße |

gebratene Peperoni. | Parma-Crissini 

Anti-Pasti Snack / 9,9 €

“Pommes Jenga” / 7,5 €
 Hausgem. Pommes | Parmesan | 3 Dipps

Pulled Pork Nachos/ 13,5 €
Überbackene Tortillas | Pulled Pork |

 Dreierlei Dipp |

Knoblauch-Zitrone | Chili-Tomate | Sweet BBQ 

V O R S P E I S E N

V O R S P E I S E N
U N D  S A L A T E

King-Prawns / 18,5 €
gebraten | hausgefertigtem Kräuteröl | 

 Honig-Whiskylasur | Tomaten-Olivensugo

Saarländische Tortilla/ 14,5 €
Pilze | Hüttersdorfer Kartoffeln | 

Saarländische Eier | Salatbouquet 

Bouchée à la reine au vin Jaune/ 14,5 €
Blätterteigpastetchen | Maishähnchen |

Gelber Jurawein | Salatbouquet | 

Schonend gegarter Kabeljau/ 17,5 €
Kruste aus Bouchot-Muscheln | Lauchjulienne

| Safransud 

Hähnchen-Knusper / 13,5 €
2erlei Dipp | wildes Salatbouquet | 

 Früchte der Saison

Frischbier's Gourmeteller / 18,5 €
Erleben Sie eine bunte Auswahl hausgemachter Anti-

Pasti und Tapas, Dips und sowie hausgeräuchertem Fisch

und Garnelen im Kartoffelmantel 

Am besten zu Zweit genießen... 

Tartar vom Rinderfilet / 24,5 €
Schalotten | Kapern | Senf | Cornichons | Olivenöl

Worcestershire-Sauce | Paprika | Cayennepfeffer |

frisches Landbrot

Aufpreis: 6,€ 

Feldsalat & Freunde / 14,5 €
Gebeizter Lachs | Jenga Pommes | 

 Terijaki Dipp



S T E A K &  L A M M

G A R S T U F E N
_ _ _ _ _ _ _

B L E U

A u ß e n  s t a r k  g e r ö s t e t u n d  i n n e n
k a l t  u n d  r o h .

E N G L I S C H  |  S T A R K  B L U T I G  

A u ß e n  s t a r k  g e r ö s t e t  u n d
k a r a m e l l i s i e r t .  D i e

K e r n t e m p e r a t u r  l i e g t  z w .  4 5 ° C
u n d  4 7 ° C .  D a s  F l e i s c h  i s t  n o c h

r o h ,  d i e  F l e i s c h s ä f t e  s i n d
d u n k e l r o t .  

M E D I U M  R A R E  |  B L U T I G

A u ß e n  s t a r k  g e r ö s t e t  u n d
k a r a m e l l i s i e r t .  D i e

K e r n t e m p e r a t u r  l i e g t  z w .  5 0 ° C
u n d  5 2 ° C .  D e r  F l e i s c h k e r n  i s t
n o c h  r o h  u n d  d i e  S ä f t e  s i n d

h e l l r o t .
 

M E D I U M  |  R O S A  ( À  P O I N T )

A u ß e n  s t a r k  g e r ö s t e t  u n d
k a r a m e l l i s i e r t .  D i e

K e r n t e m p e r a t u r  l i e g t  z w .  5 5 ° C
u n d  6 0 ° C .  B e i  m i t t l e r e r  H i t z e  a u f

d e n  P u n k t  „ r o s a “  g e g a r t .  

W E L L  D O N E  /  D U R C H

A u ß e n  s t a r k  g e r ö s t e t  u n d
k a r a m e l l i s i e r t .  

D a s  F l e i s c h  i s t  b i s  z u m  K e r n
d u r c h g e b r a t e n ,  w e n i g  s a f t i g .

K a n n  m a n  m a c h e n  –  i s ‘  a b e r   
a b e r  n i c h t  m e h r  s o  G e i l !  

Steak aus dem Roastbeef / 31,5 €
"Der Klassiker"

Ca. 250g  | hausgemachte Kräuterbutter | Bratkartoffeln |

Speckbohnen

Steak aus dem Roastbeef / 33,5 €
"Die BBQ Version"

ca. 250g | 3erlei hausgemachte BBQ-Soßen | gegrilltes Gemüse |

Mac&Cheese und ordentlich Steakpfeffer 

Medaillon vom Rinderfilet / € 39,50
Ca. 200g  | Ratatouillegemüse |

Dauphinekartoffeln | Portweinjus

Zarter Lammrücken / € 35,5 €
Kräuterkruste | Rosmarinkartoffeln | französische Flagolets 

| kräftige Jus

W i r  b i e t e n  a n  v e r s c h i e d e n e n  T e r m i n e n  " S t e a k -
S p e z i a l - A b e n d e "  a n  a n  d e n e n  S i e  3

u n t e r s c h i e d l i c h e  S t e a k s  i n  e i n e m
M e n ü g e n i e ß e n  k ö n n e n  



W I L D  |  B U R G E R  |  B B Q

Surf & Turf vom Hirsch € 33,5
"Heimat trifft Meer" 

Hirschrücken | Riesengarnelen |Dauphinekartoffeln | Kohlrabi  

Frischbier's Bacon Bomb € 19,5
Der "Mein Lokal, Dein Lokal" Burger

ca. 200g Rinderpatty | hausgemachte BBQ-Soßen | Bacon |

Röstzwiebeln | Sükartoffelpommes | Coleslaw

Frischbier's Fish & Chips € 19,6
"Asien Style" Burger

Krosser Kabeljau Loins | Terijaky Majo  | Kartoffelchips | Colaslaw

 

Frischbier's Dreifaltigkeit € 39,5
550g Heiligtum des American BBQ

Ribs St. Louis Cut | Beef Brisket | Pulled Pork | MacCheese | Coleslaw|

hausgemachte BBQ-Soßen| Maisbrotmuffin

K L A S S I K E R  U N D  K R E A T I V E S
A U S  D E R  P F A N N E

Schnitzel "Wiener Art" € 16,90  
Aus dem Schweinerücken | Pommes  | Salat 

Frischbier's  "Cordon Bleu" € 21,5  
Aus dem Schweinerücken | Chorzio | Bergkäse | Pommes  | Salat 

V E G E T A R I S C H

Pasta von Enzo Francavilla € 14,5
“Assassina 1967”

Spahetti  | Pikante Tomatensoße | Knoblauch | Zwiebeln | Chili 

Sellerie Crispy Schnitzel € 16,5  
2erlei BBQ Soße  | Tomaten | Salat | Schmorzwiebeln |

Süßkartoffelpommes

Cordon Bleu "Surf & Turf" € 35,5  
Aus dem Roastbeef | Garnelen | Mango-Chili Crème Fraiche |

Pommes  | Salat | 2 Dips 

Cordon Bleu "mediterran" € 24,5  
Aus dem Schweinerücken | Gemüsefüllung | Fetakäse |

Serranoschinken  | Pommes | Salat 

Cordon Bleu "Boudain" € 25,5  
Aus dem Schweinerücken | Boudain-Kartoffelfüllung  |

geschmolzene Zwiebeln  | Bratkartoffeln | Salat 



S Ü S S E R  A B S C H L U S S

Geeister Capuccino € 7,5 
Der beschwipste Traum

Vanilleeis | Schokosorbet |Kaffeesabayone | Milchschaum 

Frischbier's Heiß auf Eis € 8,5
"Red Berry Style" 

Vanilleeis |heiße Beerenfrüchte| Baiser | Eierlikör extra serviert |

Sahne 

Crèpe Suzette € 10,5 
"So süß, so lecker"

Crèpe | Orangenfilets  | Grand Marnier | Sahne 

Parfait von der gebrannten Mandel € 10,5
"Halbgefroren... kühl... lecker" 

Mandelparfail | warme Früchte| Sahne | weißes Schokocrème

E I N  G A N G  I S T  N I E  G E N U G

Ein ganz besonderes Angebot

Wählen Sie aus unserer Karte ein 
3-Gänge Menü 

(Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 
 

und wir servieren Ihnen einen der
folgenden Aperitife aufs Haus 

Lillet Wild Berry 
Sekt  | Lillet Blanc | Schweppes Wild Berry |

Beeren | Minze 

Gin Tonic "Alpako Zero"
Alkoholfreier Gin Alpako Zero  | Tonic Water |

Gurke |  | Minze | Limette 

Déja vu "Tonic" 
Oriental Déja vu  | Tonic Water | Grapefruit |  |

Rosmarin | Limette 



D R I N K S  &  M O R E

Sangria Francés Cocktail € 8,5
Rotwein  | Lillet Rouge | Ramazotti | Orangen | 

Lillet Wild Berry €6,5
Sekt  | Lillet Blanc | Schweppes Wild Berry |

Beeren | Minze 

Gin Tonic "Alpako Zero" € 12,5
Alkoholfreier Gin Alpako Zero  | Tonic Water | Gurke |  

| Minze | Limette 

Aperol Spritz € 6,5
Aperol  | Sekt | Soda |  | Orange | Minze 

Déja vu "Tonic" € 8,5
Oriental Déja vu  | Tonic Water | Grapefruit |  |

Rosmarin | Limette 

Aperol Paloma € 10
Tequila  | Grapefruitsaft | Orangenlikör |  | Aperol |

Limejuice

K L A S S I K E R

Campari-Orange € 4,5
Campari | Orangensaft | Eiswürfel |  | Orange 

Pastis de la Sarre € 4,5
Pastis Bernhard | Eiswürfel | Karaffe Wasser  

Kir Royal € 6,5
Winzersekt | Cassislikör  

Vermouth "Old Fashion" € 5,5
Martini weiß oder rot |Eiswüfel 

O H N E  S C H N I C K S C H N A C K

Glas Blanc de Blanc € 4,5
Weingut Agritiushof  | trocken 

Glas Champagner € 15
Vve Cliquot Ponsardin | Brut 

Glas Crémant Zero € 6,5
Emilie Laurance | Loire 

Glas Rosalia Prosecco Rosé € 6,5
Tenuta Giusti | Spumante Extra Dry

Vermouth "Gran Reserva"€ 8,5
Bodegas Escudero

Sherry € 6,5
Bodegas Iglesias Letrado 



G E R S T E N S A F T  A U S  F A S S  U N D
F L A S C H E  

Bitburger Pils vom Fass 
0,3L €  3,50

0,4L € 4,00

Benediktiner Weizen
hell | dunkel | alkoholfrei

0,5L €  5,50

Karlsberg UR Pils 
0,33L €  3,50 

Gründels fresh
0,33L €  3,50 

Bit Radler 0,0 
0,33L €  3,50 

Bit Radler 
0,33L €  3,50 

Bit 0,0
0,33L €  3,50 

Kandi Malz
0,33L €  3,50 

A L K O H O L F R E I E S

Coca Cola 
0,2L €  2,5

Coca Cola light
0,2L €  2,5

Coca Cola Zero
0,2L €  2,5

Mezzo Mix
0,5L €  4,5

Fanta 
0,2L €  2,5

Sprite
0,2L €  2,5

Gerolsteiner
medium | classic | still 

0,25L €  2,5

Gerolsteiner
medium || still 

0,75L €  6,5

Apfelschorle
0,25L €  2,5

Orangensaft
 0,25L €  2,5



D I G E S T I F

Flüssiges Gold aus dem Schwarzwald 

Alte Zeit "Edel Williams" 
€ 13,5 

Alte Zeit "Edel Himbeerbrand" 
€ 13,5 

Alte Zeit "Edel Mirabell" 
€ 13,5 

Alte Zeit "Abbricot Brandy " 
€ 13,5 

Edles Fass "Nussler" 
€ 8,5 

Feine Destilate  aus dem Hause Penth in Landsweiler 

Williams Birnenbrand 
€ 4,5 

Himbeer Likör 
€ 4,5 

Mirabellenbrand 
€ 4,5 

Torstens Lieblings Gin Tonic 

Agnes Green Gin
Penth / Landsweiler 

€ 10,5

Gine Mare
Spanien 

€ 10,5

Monkey 47
Schwarzwald Dry Gin

€ 10,5

Gin Tonic "Alpako Zero" 
€ 12,5

Alkoholfreier Gin Alpako Zero  | Tonic Water | Gurke |  

| Minze | Limette 

Tonic Water

Thomas Henry 
€ 4

Schweppes 
€ 3,5

Fever Tree
€ 4,5



Offene Schaumweine 

Offene Weißweine

Emilie Laurance ZERO 

„Blanc de Blanc“ Crémant Brut

Rosé „Rosa Berg" QW „Oberemmeler Rosenberg“

Rosalia Prosecco „Rosé“ D.O.C. Spumante Extra Dry

„Weinall“ Riesling Kabinett „Oberemmeler Karlsberg“
 

weiss

rosé

weiss

weiss

Weingut Agritiushof 

Tenuta Giusti, Veneto 

Orchidées, Loire-Sekt 

Weingut Agritiushof/ Saar

Weingut Agritiushof & Weinall

2022 

2021 

0,25 l

0,25 l

0,10 l 

0,10 l 

0,10 l 

€ 3,5 

€ 3,5

€ 4,5

€ 8,5

€ 9

Flasche

rosé

“Grauburgunder” BIO weissGutswein 
Weingut Thörle 2022 0,25 l €8,5 

Lucky Wines „Sauvignon Blanc“ trocken weiss
Weingut Schönlaub & Lars Leistenschneider 2022 0,25 l € 8,5

Offene Roséweine

"Cereja” Langhe Rosato D.O.C. rosé
Tenuta Carretta, Piemonte 2022 0,25 l € 8,5

Offene Rotweine
"Les Terrasses" Régis Boucabeille BIO rot

Côtes du Roussillon-Villages AC 
2018 0,25 l € 8,5

“Patù“ Primitivo Salento IGT rot

Tenuta Giustini, Apulien 2021 0,25 l € 8,5

Lucky Wines „loop“ Navarra D.O. rot
Bodegas Caudalia & Lars Leistenschneider 2016 0,25 l € 11,5



Schaumweine 

Deutsche Weine 

Emilie Laurance Brut 

Elbling „alte reben“ BIO

„Blanc de Blanc“ Crémant Brut

Rosé „Rosa Berg" QW „Oberemmeler Rosenberg“

Rosalia Prosecco „Rosé“ D.O.C. Spumante Extra Dry

Champagner „Maxime“ Millésime -Grand Cru- Brut 2015

„Weinall“ Riesling Kabinett „Oberemmeler Karlsberg“
 

weiss

rosé

weiss

weiss

weiss

weiss

Weingut Agritiushof 

Öko-Weinbau Welter

Tenuta Giusti, Veneto 

Orchidées, Loire-Sekt 

Weingut Agritiushof/ Saar

Weingut Agritiushof & Weinall

Champagne Launois/ Champagne
 

2022 

2021 

2021 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,10 l 

0,10 l 

0,10 l 

0,75 l 

€ 6,5 

€ 6,5

€ 4,5

€ 90

€ 24

€ 24

€ 26,5

Saar 

Obermosel 

rosé



Pfalz 

Nahe 

Mittelmosel 

Terrassenmosel 

„Rätzelhaft“ FIO Wines 

„Riesling“ VDP Gutswein trocken

St. Laurent* 

Grauer burgunder

Scheurebe QW Trocken

„Fingerprint“ Sankt Laurent*** trocken 

„Fingerprint“ Grauburgunder*** trocken 

Lucky Wines „Sauvignon Blanc“ trocken 

Lucky Wines „Grauburgunder -S-“ Trocken

rot

weiss

weiss

rot

weiss

weiss

weiss 

weiss 

 

weiss

Weingut Tina Pfaffmann

Weingut Schönlaub, Gleiszellen 

Weingut Schönlaub, Gleiszellen 

 
Weingut Schönlaub, Gleiszellen 

Weingut Beate & Matthias Knebel

Weingut Gälweiler & Lars Leistenschneider 

Weingut Albert Gälweiler, Sankt Katharinen 

Weingut Schönlaub & Lars Leistenschneider

2013

2012

2015

Dirk & Daniel Niepoort mit Philipp Kettern 

2021 

2022 

2019 

2022 

2022

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

€ 25 

€ 31,5

€ 24,5

€ 31,5

€29

€ 24

€ 25,5

€ 24

€ 25

2020



Loire 

Rhône 

Provence 

Rheinhessen 

„Sancerre“AC

Spätburgunder 

„Estérelle“ Rosé 

“Grauburgunder” 

„AC Bandol“ Rouge 

Chardonnay „Réserve“

BIO

„Châteauneuf du Pape" AC BIO

„Florentin“ -Plan de Dieu- Côtes du Rhône villages 

rot

rot

Rot

weiss

weiss

rosé

weiss

Gutswein 

„Probstey“ Lagenwein

Weingut Thörle

Weingut Thörle

Weingut Thörle

Château du Rouët

Domaine L´Or de Line

Domaine Les Luquettes

La Bastide Saint Vincent

 
Domaine Thierry Merlin Cherrier 2022 

2015 

2020

2018

2020 

2022 

2021 

2014 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

€ 29

€ 55

€ 24

€ 48

€ 50

€ 24

€ 26

€ 39 

Französische Weine 

rot



Bordeaux 

Süd-West 

Bourgogne 

Languedoc Roussillon 

"Monte Nero" BIO

„Montus“ Préstige 

„Château La Roca“

Château L´Évêché

Château Grange-Neuve

„Fourchaume“ Chablis 1er Cru BIO

"Les Terrasses" Régis Boucabeille BIO

Château Penin „Grande Sélection“

„Les Petites Picotins“ Savigny les Beaune

rot

rot

rot

rot

rot

rot

rot

rot

weiss

Pomerol AC

Château Montus

Bordeaux Supérieur

Domaine Martin-Dufour

Côtes du Roussillon AC 

Saint-Émilion Grand Cru AC 

Domaine Guillaume Vrignaud 

Côtes du Roussillon-Villages AC 

Côtes du Roussillon-Villages AC 

2020

2019

2016 

2018 

1999

2018 

2020 

2009 

2016 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

€ 60 

€ 35

€ 24

€ 26

€ 90

€ 59

€ 59

€ 24

€ 110



Veneto

Piemont

Bordeaux 

„Lugana“ DOC
Terre di Maria Pia

Château Saransot-Dupré

"Cereja” Langhe Rosato D.O.C.

"Cayega” Roero Arneis D.O.C.G.

"Capomastro" Veneto Rosso IGP 

„Chiaretto di Bardolino" Classico DOC

“Colle dei Tigli” Bianco del Veneto IGT

„Amarone della Valpolicella“ D.O.C.G Classico 

„Massimo" Veneto Rosso IGT / Cabernet/ Merlot

weiss

rot

rot

rot

rot

rosé

weiss

Rosé

weiss

Tenuta Giusti

Tenuta Giusti

Listrac-Médoc AC 

Cantine Lenotti, Bardolino 

Cantine Lenotti, Bardolino 

Cantine Lenotti, Bardolino 

Tenuta Carretta, Piemonte 

Tenuta Carretta, Piemonte 

2019

2022 

2018 

2022 

2022 

2022 

2022 

2021 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

€ 36

€ 24

€ 26

€ 24

€ 24

€ 25

€ 25

€ 120

€ 33

Italienische Weine 
0,75 l 2016



Apulien 

Toscana 

Piemont

Alto Adige (Südtirol) 
“Rieder“ Lagrein D.O.C.
 

“Casino delle vie” Rosso

Barolo "Canubi” D.O.C.G.

“Anime 6“ Puglia Rosso IGT

“Patù“ Primitivo Salento IGT rot

rot

rot

rot

rot

CignoMoro

Castelfeder

Tenuta Carretta

Il Palagio, toscana

Tenuta Giustini, Apulien 

2021 

2021 

2018 

0,75 l 

2016 

2021 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

€ 45

€ 30

€ 45

€ 90

€ 25



Rioja 

Navarra 

Ribera del Duero 

Pago Casa del Blanco 

Lucky Wines „loop“ Navarra D.O. 

Tempranillo „Roble“ Rioja D.O.Ca. 

„Quixote“ Merlot-Tempranillo-Petit Verdot 

„Solar de Becquer“ Crianza Rioja D.O.Ca. 

„Pilas Bonas“ Chardonnay-Sauvignon blanc 

„Vincenta Mater“ Ribera del Duero D.O.

„Becquer“ blanco Reserva (Barrique) Rioja D.O.Ca. 

rot

rot

rot

rot

rot

weiss

weiss

Bodegas Tritium 

Bodegas Tudanca

Bodegas Escudero 

Bodegas Escudero 

Bodegas Pago Casa del Blanco

Bodegas Pago Casa del Blanco

Bodegas Caudalia & Lars Leistenschneider

2019

2018 

2022 

2017 

2016 

2020 

2016 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

0,75 l 

€ 26

€ 45

€ 34

€ 24

€ 26

€ 24

€ 44

Spanische Weine 



„Fabelhaft“ Tinto

„Terra de Marès“ 

rot

rot

Niepoort

Bodegas Bordoy

2021 0,75 l 

2018 0,75 l 

€ 25

€ 80

Portugiesische Weine 
Douro 

Alle Preise einschließlich Bedienung und Mehrwertsteuer!

Mallorca 



Was erwartet Sie sonst
noch im Frischbier’s? 

Feiern Sie in unserer Eventlocation 
mit bis zu 120 Gästen

Ihre Feier…
egal ob Hochzeit, Familienfeier,

Firmenfeier oder ein anderes Event in
unserem Festsaal, Restaurant oder

auf unserer Terrasse soll etwas ganz
Besonderes sein.

Schon von der Reservierung an sind
wir stets darum bemüht, Ihnen Ihren

schönsten Tag noch schöner zu
machen. Unser Festsaal bietet Platz

für eine Feier mit bis zu 120
Personen. Bei dieser Personenzahl
bleibt noch genügend Platz für eine

großzügige Tanzfläche sowie für
Musik, Fotobox, Candybar etc...

Der Saal...
verfügt über einen direkten Zugang zu

unserer Gartenterrasse hinter dem
Restaurant. Hier können Sie im Schatten

von großen Bäumen das warme Wetter bis
in die späten Abendstunden genießen.

Auch Thekenliebhaber kommen auf ihre
Kosten, so befindet sich im Saal eine

Theke die Sie und Ihre Gäste zum
genießen einlädt.

Das Essen werden wir in einem
persönlichen Gespräch ganz nach Ihren
Wünschen zusammenstellen. Ob Menü,

kalt-warmes Büffet oder die Kombination
von beidem, es ist alles möglich.



Kulinarische Highlights

Burgerversammlung
Genießen Sie 2 Burger von unserer Burgerkarte                    € 29,50

Steak-Spezial
Genießen ein 4-Gänge Steak-Menü.                                  ab      € 45,00

Brunch-Sonntage
Erleben Sie einen großen All inkl. Sonntags-Brunch 
von 10.00 Uhr bis 16.00 Uhr                                                ab    € 45,00

Big BBQ's 
Tolle Abende, oft mit Live-Musik 
und Weinbegleitung                                                                ab    € 35,00

Muscheln “satt” 
Garnelen und Calamares zur Vorspeise 
und dann Miesmuscheln in verschiedenen Soßen                 € 35,00

Spargel-Spezial
4-Gänge Menü aus regional angebautem Spargel               €  35,00 

Mehr Highlights finden Sie auf unserer Internetseite
www.frischbiers.de 



Dinner-Shows 
sind einmalige Erlebnisse, die Sie

unterhalten und gleichzeitig kulinarisch verwöhnen

Gruseldinner
Willkommen in der Gruft – das etwas

andere 
Dinner-Theater

Gruselige Gestalten, ein spannendes
und humorvolles Theaterstück in fünf
Akten und vorzügliches Essen? Unser

Dinner-Theater bringt zusammen, was
auf den ersten Blick nicht

zusammengehört. Freuen Sie sich auf
einen unterhaltsamen Abend!

Das Original Gruseldinner: Erlebnis-
Dinner mit Dracula, Dr. Frankenstein,
Jack the Ripper und Dr. Jekyll & Mr.

Hyde

Musical Dinner

Begleiten Sie uns in die Welt der
Musicals

Wir präsentieren Ihnen das Original
Musical Dinner von DS Entertainment:

Ein Showerlebnis in Theaterqualität.

Die Musical Dinner Show wird begleitet
von einem exquisiten Mehrgang-Menü.

Erleben Sie hautnah die Höhepunkte
aus klassischen und aktuellen Musicals.

ABBA Dinner
Erleben Sie die Hits der

unvergleichlichen schwedischen
Kultband ABBA, mit rund 400

Millionen verkauften Tonträgern eine
der erfolgreichsten Bands aller Zeiten!
Begleitet von einem exquisiten Mehr-
Gang-Menü entführen wir die Gäste in

die Zeit der Schlaghosen und
Plateauschuhe. 

In stilechten Kostümen lassen unsere
Künstler die Disco-Ära mit Hits wie
“Dancing Queen“ und “Mamma Mia“

wieder aufleben.

Criminal Dinner
Erleben Sie das saarländische Criminal

Dinner im Gasthaus Frischbier's in
Primsweiler! Tauchen Sie ein in eine

fesselnde Kriminalgeschichte,
übernehmen Sie eine Rolle und lösen

Sie den Fall. Genießen Sie kulinarische
Köstlichkeiten und einen Abend voller

Spannung, Humor und Interaktion.
Besuchen Sie uns im Gasthaus
Frischbier's und erleben Sie ein

unvergessliches Erlebnis!


