
Muscheln Satt
mit 6 verschiedenen Soßen

Muschel Spezial
2025



Zunächst servieren wir Ihnen in Knoblauch gebratene Garnelen 
und frittierte Calamares

Danach genießen Sie Miesmuscheln im heißen Topf mit 4 verschiedenen Soßen.

Die Muscheln werden zusammen mit der gewünschten Soße
nach Wahl serviert

Die Soßen 2025

Weißweinsud
…..

Sc. provencale
……

Knoblauchsahne mit Champignons
……

Kürbis-Chili

Der Preis für dieses „Spezial“

Muschel-Spezial
2025



Preis für unser Muschel-Spezial

€ 35,00 / Person 
inkl. Garnelen und Calamares zur Vorspeise und „Muscheln satt“

 mit frischem Brot & Pommes

Termine 2025

2. Oktoner
9. Oktober

16. Oktober
23. Oktober
30. Oktober
6. November



Weitere Termine auf 
www.frischbiers.de


