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ERLEBMISRESTAURANT EVENTLOCATION GASTEZIMMER

Frischbier's

A la Carte

a la Carte Preise

Bretonische Fischsuppe
mit Rouille und Knoblauchcroutons

Bouillon vom frischen Stangenspargel

mit an hausgerauchertem Thunfisch

Gebratene Jakobsmuscheln unter einer Barlauch-Knusperschinkenhaube
auf gebratenem Mangold, umrandet Paprikapesto

Bunte Fruhlingssalate
mit einem Honig-Senfdressing sowie Garnelen im Kartoffelmantel

Gemischte Fruhlingssalate auf einem Carpaccio von der Lisdorfer Rote Beete
dazu gebratene Krabben und hausgerauchertem Lachs
Hauptgange

Filet vom Skrei (Winterkabeljau)
mit einer Orangen-Chilikruste, dazu hausgemachte Nudeln und Bratgemuse

Zanderfilet mit Zucchinischuppen
gebettet auf Ruccola und kleinen Kartoffeln

Frischbier's ,Lachs von der Holzplanke" mit geschmorten Zwiebeln
an weiBen Fettuccine, umrandet von einer Creme vom Saarwein

Ossobuco vom Seeteufel
an tourniertem mediterranem Gemuse und Meersalzkartoffeln

€ 11,50

€ 9,00

€ 14.90

€ 10,50

€ 11,50

€ 25,50

€ 24,50

€ 24,50

€ 29,50



Das Karfreitag-Meni 2025

Bunte Fruhlingssalate
mit einem Honig-Senfdressing sowie Garnelen im Kartoffelmantel

Bretonische Fischsuppe
mit Rouille und Knoblauchcroutons

Gebratene Jakobsmuscheln unter einer Barlauch-Knusperschinkenhaube
auf gebratenem Mangold, umrandet Paprikapesto

Hausgemachtes Tomatensorbet
mit geraspelten Tonkabohnen

Filet vom Skrei (Winterkabeljau)
mit einer Orangen-Chilikruste, dazu hausgemachte Nudeln und BratgemuUse

Francescos Vanilleeis
auf marinierten Erdbeeren

Menuvarianten

6-Gange Menu
€ 65,00

5 Gange (ohne Jakobsmuschel)
€ 55,00



