
Valentine's
Weekend
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Romantisches

Candlel ight Dinner

mit  Live-Musik

Auch als köst l iche ,

vegane Alternat ive



Zunächst empfangen wir Sie mit einem Glas
Rosalia Prosecco Rosé

Dazu reichen wir kleine Anti-Pati-Snacks

Anschließend erwartet Sie ein leckeres 6-Gänge Menü

Valentinstag 2026

Zunächst empfangen wir Sie mit einem Glas
Rosalia Prosecco ROsé

Dazu reichen wir kleine Snacks

Anschließend erwartet Sie ein leckeres 6-Gänge Menü

Carpaccio vom kaltgeräuchertem Rinderfilet
hausgemachtes Kräuteröl| Parmesan | kleiner Ruccola

———
Consommé Double vom Wurzelgemüse

Griesnockerl | Gemüsebrunnoise
———

Hausgemachte Linguine
Meeresfrüchtesymphonie | Kräutersahne | Kirschtomaten | Babyspinat

———
Champagner Sorbet

———
Poulet de Bresse „Suprème“

Gebackene Kartoffelmousseline | Bunte Gemüserolle | kräftige Jus
———

„Süße Verführung“
Himbeertörtchen | Crème brullée mit Mandelmilch | Mousse von der Flugmango

Preis: € 135,00 / Person inkl. Getränkebegleitung und Live-Musik
€ 97,50 / Person ohne Getränke

Candlelight-Dinner
14. Februar



Carpaccio von geräuchertem Gemüse
hausgemachtes Kräuteröl| Parmesan | kleiner Ruccola

———
Consommé Double vom Wurzelgemüse

Maisnockerl | Gemüsebrunnoise
———

Hausgemachte Linguine
Landscallops aus Kräuterseitlingen | Kräutercrème | Kirschtomaten | Babyspinat

———
Champagner Sorbet

———
Suprème à la Bresse “vegan“

Gebackene Kartoffelmousseline | Bunte Gemüserolle | kräftige vegane Jus
———

„Süße Verführung“
Himbeertörtchen | Crème brullé mit Mandelmilch | Mousse von der Flugmango

Preis: € 135,00 / Person inkl. Getränkebegleitung und Live-Musik
€ 97,50 / Person ohne Getränke

Veganes Menü


