
Weiß

Merlot Rosé Rosé
Ulisse | Italien

0,25 l 8,50 €

Grauburgunder “Lucky Wine”
Schönlaub | Pfalz

0,25 l 8,50 €

Weiß
&

 Rosé

Teres IGP Méditerranée
Chateau du Rouët | Provence

0,25 l 6,50 €

Aperol Spritz
Aperol | Sekt | Soda | Eis

8,50 €

Lillet Wild Berry
Lil let | Schweppes Wild Berry | Beeren | Eis

8,50 €

Rosalia Prosecco „Rosé“
 D.O.C. Spumante Extra Dry 

4,50 €

Campari Orange  4,50 €
Campari | Orangensaft |

Eiswürfel | Orange 

Pastis de la Sarre  4,50 €
Pastis Bernhard | Eiswürfel |

Karaffe Wasser  

Kir Royal  6,50 €
Winzersekt | Cassislikör  

Vermouth “Old Fashioned”  5,50 €
Martini Bianco oder Rosso | Eiswürfel 

Aperitifempfehlungen

Weinempfehlungen

Premium Sangria de España 2025 
Escudero | Spanien 

6,50 €

Pink Gin Wild Berry
Gordon’s Pink Gin | Schweppes Wild Berry | Beeren | Eis 

10,50 €



Getränke

Hausgemachte Limonade
Mango | Maracuja | Limette | frische Früchte | Minze | Eis 

5,50 €

Bitburger vom Fass 
Bitburger         
Ur Pils 
Bitburger Radler         
Bitburger Radler 0,0      
Bitburger 0,0 Herb 
Kandi Malz        
Benediktiner Weizen hell
Benediktiner Weizen 0,0

0,25 l 
0,33 l 
0,33 l 
0,33 l 
0,33 l 
0,33 l 
0,33 l 
0,5   l
0,5   l 

3,00 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
5,50 €
5,50 €

Bier

Gerolsteiner 
Gerolsteiner       
Coca-Cola  
Coca-Cola Zero    
Schwollener gelbe Limo    
Schweppes Bitter Lemon

      

7,50 €
2,90 €
3,00 €
3,00 €
2,50 €
3,50 €

(Medium | Still)

(Medium | Still | Sprudel)

Alkoholfreie Getränke

0,75 l 
0,25 l 
0,3   l 
0,3   l
0,25 l 
0,2   l  

Glas
Flasche
Flasche
Flasche
Flasche
Flasche
Flasche
Flasche
Flasche

Flasche
Flasche
Glas
Glas
Flasche
Flasche



Herbst-Specials

Feldsalat
Gegrillte Süßkartoffel | Avocadosalsa | Feta | Pastrami  | Pilze | Croutons

Vsp 13,50 €
Hpt 19,50 €

Schnitzel-Bowl
 Mac & Cheese | Rotkraut | Röstzwiebeln | Schnitzel | 

Spicy Mayo | Jalapeños (auf Wunsch)
Hpt 16,50 €

Zander-Bowl
 Kichererbsen | Kürbisrisotto | Rucolastroh

Hpt 23,50 €

Pinsa
Kürbispasta | frische Feigen | Camembert & Feta

Hpt 18,50 €

BBQ-Winter-Bowl
Feldsalat | Rohkostsalate | eingelegte Früchte | 
gepökelte & dann heißgeräucherte Entenbrust

 Vsp 15,50 €
Hpt 19,50 €

Karamellisierte Ziegenkäsebällchen
Honig-Thymian-Dressing | Rucola | Walnüsse

 Vsp 13,50 €
Hpt 18,50 €



Vorspeisen und kleine Gerichte

Birria-Tacos
Pulled Pork & Beef | Tomate, Mozzarella & Parmaschinken | 

Pastrami & Sellerie | Chiliconsommé
14,50 €

Duett vom Graved Lachs & Roastbeef
Wildkräutersalat | geröstete Kerne | Bauernbrot

18,50 €

“Herbst- und Wintergenuss”
Graved Lachs & Graved Roastbeef | gepökelte Entenbrust |

 Karamellisierte Ziegenkäsebällchen | Pastrami-Birria-Taco |
fermentierter Kürbis | gegrillte Garnele | Feldsalat

Am besten zu zweit genießen ... 

 31,50 € 
(für 2 Personen)



Hauptgerichte

Frischbier’s Bacon Bomb Burger
(bekannt aus “Mein Lokal, Dein Lokal”)

Rinderpatty | Hausgemachte Fenner Harz-BBQ-Soße | frittierte Zwiebeln |
Bacon | Coleslaw (zzgl. Beilagen nach Wahl)

16,00 €

Frischbier’s Cordon Bleu 
geräucherte Chorizo | Bergkäse (zzgl. Beilagen nach Wahl)

14,50 €

Schnitzel “Wiener Art”
aus dem Schweinerücken | klassisch paniert (zzgl. Beilagen nach Wahl)

10,50 €

Zander-Bowl
 Kichererbsen | Kürbisrisotto | Ruccolastroh

23,50 €



Hauptgerichte

Steak aus dem Roastbeef
hausgemachte Kräuterbutter (zzgl. Beilagen nach Wahl)

25,50 €

Rosa gebratene Entenbrust
Orangenjus | Kartoffel-Kürbis-Stampf | Rosenkohl

26,50 €

Medaillons vom Hirschrücken
Baconmantel | dreierlei Soße | Kartoffel-Pilz-Taschen | Romanesco

37,50 €

BBQ-Ribs aus dem Heißrauch
Maronen-Cranberry-Glasur (zzgl. Beilagen nach Wahl)

19,50 €

Beilagen zur Wahl
Bratkartoffeln

4,50 €
Parmesan-Wedges

3,50 €
Pommes frites

3,50 €
hausgemachte Spätzle

5,00 €
Kartoffel-Kürbis-Stampf

5,50 €
Saisongemüse

6,50 €
Beilagensalat

6,50 €
 



Weißwein

Weinbar-Karte
Genießen Sie unsere Auswahl an Weinen aus Deutschland, Frankreich,

Italien und Spanien.

Riesling Kabinett 2024                                            
Cristoph Trittenheimer “Apotheke”                                    

Grauburgunder   2023                                            
“Lucky Wine” | Pfalz                                                               

Ulisse Pecorino 2025                                             
Terre d’Abruzzo IGP                                                                  

Lugana DOC 2024                                                    
Cantina Bulgarini                                                                     

Petit Chablis AC 2023                                             
Jean Durup | Burgund                                                          

Rosé

Cuvée Rosalie DQ mild 2023                                
Weingut Gälweiler | Nahe                                                       

Ulisse Merlot 2025                                                  
Terre d’Abruzzo IGP                                                                  

Rosé Blush Chiaretto Classico 2024                 
Terre d’Abruzzo IGP | Bulgarini | Italien                                                           

Kar. 0,25 l       8,50 €
Fl.    0,75 l     25,00 €

Kar. 0,25 l       8,50 €
Fl.    0,75 l     25,00 €

Fl.    0,75 l     25,00 €

Kar. 0,25 l       9,00 €
Fl.    0,75 l     26,50 €

Fl.     0,75 l    35,00 €

Kar. 0,25 l      8,50 €
Fl.    0,75 l    25,00 €

Kar. 0,25 l      8,50 €
Fl.    0,75 l    25,00 €
 

Fl.    0,75 l    26,00 €



Rotwein

Prickelndes

Fat Boy 2024                                                              
Weingut Lergenmüller | Pfalz                                              

Crémant Brut Prestige                                            
Weingut Gisselbrecht | Elsass                                               

Rosalia Prosecco Rosé D.O.C. 2023                    
Tenuta Giusti                                                                               

Premium Sangria de España  2025      
Escudero | Spanien                                                                  

Specials

Les Terrasses                                                              
Jean Boucabeille | Languedoc                                              

Primitivo Salento                                                      
 CignoMoro Pepe Nero                                                           

Fl.    0,75 l    25,50 € 

Fl.    0,75 l    25,50 €

Kar.  0,25 l     8,50 €
Fl.    0,75 l    25,00 €

Glas  0,1 l      5,50 €
Fl.   0,75 l    33,50 €

Glas  0,1 l      4,50 €
Fl.   0,75 l    29,50 €

 

Glas 0,2 l      6,50 €



Der krönende Abschluss 
Ihres Genusserlebnisses

Hausgemachte Desserts · Edle Digestifs · 
Raffinierte Cocktails

Für die besonderen Momente nach dem Essen.



Affogato al caffè
6,90 €

Affogato al caffè mit  Grappa
11,90 €

Warme Crostata mit frischen Feigen
an hausgemachtem Walnusseis

10,50 €

Parfait von gebrannten Mandeln
an warmen Früchten

12,50 €

Warmer Schokokuchen mit
schmelzendem Kern

10,50 €

Süße Grießnockerln |
Pflaumenkompott

9,50 €



Williams Birnenbrand 
4,50 €

Himbeer Likör 
4,50 €

Mirabellenbrand 
4,50 €

D I G E S T I F
Flüssiges Gold aus dem Schwarzwald 

Alte Zeit "Edel Williams" 
13,50 €

Alte Zeit "Edel Himbeerbrand" 
13,50 €

Alte Zeit "Edel Mirabell" 
13,50 €

Alte Zeit "Abbricot Brandy
" 

13,50 €
Edles Fass "Nussler" 

8,50 €

Feine Destilate  aus dem Hause Penth in Landsweiler 

Agnes Green Gin
Penth / Landsweiler 

10,50 €

Gine Mare
Spanien 

10,50 €

Monkey 47
Schwarzwald Dry Gin

10,50 €

Gin Tonic "Pink" 
10,50 €

Gin Tonic & Drinks

Esspresso-Martini
Vodka | Kaffeelikör | Espresso

9,50 €

Pink Gin Sour
 Gordon’s Premium Pink Gin | Zitronensaft |

Zuckersirup | Eiweiß
9,50 €
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